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Antipasti - piatti froddi

cStarre condite con Qdpeck - Rorri ¢ Reperoni € 6,00
CSPormaggio tipice (grigie) con cipolla ¢ erba cipollina € 7,00
QOBpeck affetiato con rafano alle mele € 7,00
Merenda tipiox € 8,50
SHMinestre ¢ creme
Crema di cavolfiore € 4,00
Guppa di cipolle con crostini € 4,00
Guppa di trigpa all “agro € 5,00
Canederli con speck in brode € 4,50
Rusta redle in brods € 3,00
Rrimi picrtii
CGnocchi tirolest al formaggio con burre fuso € 6,00
(Raviol di farre  riplent di raqi At selvagging € 7,50
Rusta di patate ripiena di barbabistole ¢ ricolla € 7,00
Cagliatelle &l sangue con formaggio grigio ¢ burro fiso € 6,00
Gumederli ai poraini con salsa allx ricotta/ oipolle € 6,00
Cumederli friitti al formaggto con insalata di orauti € 6,00
Cumederli di grano sariaceno al formdaggio con orauti bianchi € 6,00
CGnocohetti al grano sardcenc con gorgonsola € 6.00
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Qbecondi piatti

Qatsiceia cotta con crauti ¢ canederli

Gostolette di maiale allx contadina

Quinco Ai maiale con crauti ¢ canederli

@Oxssobuchi d agnelle con polenta

(Rasticciata di carne ¢ patats

CyfTitlata di saraceno con salsa di mele

CSittelle di patate con crauti

(Rasticciata & polentz con mirtill rossi o salsi di mele

SDoloi

Corta A4 grane saraceno ¢ mirtill rossi
Q®dciterhaufen” (lormato o hase di pane ¢ di micle
"Krapfen”’ al papavero

"CBuchteln " con crema di vanigliz

Crema di ricotta nel bicchiere
CSittata con marmellata A mirtilli rassi o albicocche
QStrudel i pere
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S case di nécessitd st usano anche prodotti surgelats



